FAITESVOUS PLAIS]T
AVEC'NOS OFFRES TRAITEUR POUR
VOS FETES DE FIN D’ANNEE

Bon de commande a nous retourner complété avant
le 18/12/2021 (repas de Noél) ou avant le 28/12/2021
(réveillon du Nouvel An)

Anne-Laure, gérante, s’est entourée d'une équipe

dynamique et complémentaire : bouchers, poissonnier,
employée en libre-servic ur engagement : la

nimité, en échangeant
et en répondant & toutes vos interrogations, dans un
magasin accueillant et a taille humaine. .

satisfaction du client et la

Les passionnés du Coin du Godt de gauche & droite :
Paul, Lucie, Christophe, Tiphaine, Adrien, Pierre, Anne-Laure et Loic

Consommer local :
notre ADN

Le Coin du Golt est né de la passion d’Anne-
Laure pour les bons produits, dans une logique
de consommation de produits de proximité :
une offre de produits locaux pour diminuer les
transports et leur impact sur 'environnement,
tout en assurant un débouché aux agriculteurs et
artisans du territoire, avec une juste rémunération
de leur travail.

Saviez-vous que 90% des produits proposés au
Coin du Golt proviennent d’llle-et-Vilaine ?

1. Sélectionnez vos produits en cochant la case.
2.Renseignez la quantité.

3. Faites-vous plaisir |

Bon de commande & nous remettre en magasin au plus tard le :

» Samedi 18 décembre 2021 > pour votre repas de Noél.
» Mardi 28 décembre 2021 > pour votre réveillon du Nouvel An.

Nos apéritifs

Verrine de saumon, fromage frais et concombre
[ 1:90 € la piéce "quanitits ...~ piece(s)

Verrine de crevettes au curry
[01.90 € la piece : Quantité............ piece(s)

Mini burger «noir» au saumon fumeé (froid)
[01.95 € la piéce : quantits............ piece(s)

Mini burger Rossini (a chaufer)
[01.95 € la piece : quontits............ piece(s)

Nos entrées

Terrine de poisson «du Coin du GoUt»
[0 28.90 €/kg : Quantite........... kg

Terrine chevreuil & la fine champagne
0 22.60 €/kg: uontits.......... kg

Rillettes d'oie
0 23.90 €/kg : Quantits ... kg

Paté en croute pintade & morilles
[0 24.90 €/kg: Quantits.......... kg

Filet de saumon farci & la mousseline de crevettes
0 39.50 €/kg: Quantits ... kg

Foie gras de canard maison
O 19.90 €/kg: Quantits ... kg

Boudin blanc
[015.90 €/kg : Quantits. ... kg

Boudin blanc truffé
[019.90 €/kg : Quantité..... . ... kg

Vol-au-vent ris de veau «du Coin du GoUt»
[0 5.90 € la piece : Quantits............. piece(s)

Bouchée de Saint-Jacques «du Coin du GouUt»
[0 6.50 € la piéce : quantité............ piece(s)

Cassolette de Saint-Jacques aux légumes”
O0595€ Ila piéce HOUantites S N piéce(s)

Cassolette saumon écrevisses”
[0 5.70 € la piéce ! quantits ........... piece(s)

Escargot de Bourgogne
[07.30 € la douzaine : Quantits............ douzaine(s)


GJE
Note
Peut on ajouter : 
- Le Rheu Maraicher : 02 99 14 95 70
- Grand Marché Vrac : 02 99 38 28 72 

GJE
Note
Ajouter : Nous poursuivons notre développement en ayant deux autres Points de vente : Le Rheu Maraicher et Le Grand Marché Vrac

GJE
Note
Mettre "Depuis Février 2019"


Nos viandes & volailles . Nos plats cuisinés

Filet de boeuf Chapon fermier :  Médaillon de veau sauce forestiere
O Zﬂxnsgsgs\%cgggsr;t?t%renseigner . 02190 €/kg HQUEIRTIS T st kg [0 8.50 € la part : Quantité............ part(s)
Tournedos 1" choix Pintade chaponnée :  Filet de chapon farci porto blanc & cranberries
[ 26.90 €/kg i & [J23.90 €/kg HQUCILS S o % kg [0 7.90 € la part : Quantits............ part(s)
Pavé de rumsteak Poularde (sur commande)

O 26.90 €/kg :Quantité ... kg [J118.90 €/kg S QUEIMTIEC T S i kg

R6ti de veau festif O (sur commeande)

002890 €/kg : Guantits........... g 2090 €/kg:quants......... kg

Gigot d’ogneou Cannette (sur commande)

00 22.90 €/kg: Quantits.......... g 1690 €/kg: quantits .. ... kg

Epaule d'agneau Farce festive

0 24.90 €/kg : quantits......... g D1990€/kg:quantice.......... kg

Carré dagneau Magret de canard (400 gr/piece)

0 24.90 €/kg: quontité....... ... g 12490 €/kg :quantis......... kg

Dinde fermiare (sur commande) FOUlEt fermier farci

002090 €/kg : Quantits.......... g 1790 €/kg : quantits. ... kg

Roti de canard : piment d’Espelette OU abricot miel

O Piment d’Espelette — 28.90 €/kg: Quantits.... ... kg

O Abricot miel — 28.90 €/kg : Quantits.......... kg

Nos accompagnements

Maijoration de I€ si les accompagnements sont commandeés sans viande

Bon de commande

A nous retourner avant le 18/12/2021 (repas de Noél)
ou avant le 28/12/2021 (réveillon du Nouvel An)

Prénom: .. ...

Téléphone: ...

Fricassée de champignons et marrons

A préparer pour le :

0 24.90 €/kg: Quantits.......... kg /
...................... 2021 Q... H.
Purée de Butternut aux noisettes
[ 2.90 € {a piéce: quantité........... piece(s) : Merci pour votre commande et passez de
Gratin dauphinois aux girolles bonnes fétes de fin d'année ©
[0 2.90 € la piece : Quantits.......... piece(s) :





